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RESUMEN 

Las investigaciones sobre nutrición acuícola nos han permitido comprender de mejor manera la 

importancia del alimento balanceado en la acuicultura en términos de alimentación, rentabilidad 

económica, composición química, inclusión de aditivos y complementos, además sobre la tecnología 

para su formulación y fabricación. Se ha demostrado que la suplementación de pigmentos en 

alimentos para camarón puede mejorar la calidad del alimento y manifestar efectos positivos en el 

desempeño productivo de los organismos, tales como mayor crecimiento, ganancia de peso, talla, 

sobrevivencia y resistencia a enfermedades. El presente trabajo consistió en la comparación de cuatro 

dietas con diferentes grados de inclusión de extracto crudo de carotenoides de la flor de cempasúchil 

(Tagetes erecta) en camarón blanco (Penaeus vannamei). El primer tratamiento (D1) contenía 0.5%, 

el segundo tratamiento (D2) 1.5%, el tercer tratamiento (D3) 3% y el cuarto tratamiento (DC) 0% de 

extracto. El extracto crudo que se utilizó en las dietas se extrajo con acetona y se obtuvo un Rf de 0.47 

para luteína y 0.43 para zeaxantina utilizando el solvente hexano como fase móvil. Se encontró que 

existe una diferencia significativa en el peso y la talla final de los organismos después de que se 

alimentaran con las dietas que tenían el extracto crudo de carotenoides (D1, D2 y D3) y la dieta que 

no contenía extracto (DC). Dentro de los resultados con respecto al peso, la dieta D2 presentó los 

mejores resultados en comparación al resto de las dietas, estos fueron: promedio final (11.24 g), 

biomasa generada (36.20 g), tasa absoluta de crecimiento (0.034 g/día), porcentaje de incremento de 

peso (30.64%), tasa de crecimiento especifico (0.35) y factor de conversión alimenticia (1.54). 

También, con relación a la talla la dieta D2 presentó los mejores resultados, estos fueron: promedio 

de talla final (12.06 cm), tasa de crecimiento (0.020 cm/ día), porcentaje de incremento en talla 

(14.24%) y tasa de crecimiento especifico (0.17). En sobrevivencia el 100% se obtuvo con la dieta D3, 

el 94.44% se obtuvo con la dieta 1 y 2, la dieta DC que no contenía extracto presentó la mayor 

mortalidad de organismos. La inclusión de 1.5% de extracto crudo de flor cempasúchil en la dieta de 

camarón, mejoró su desempeño productivo, principalmente en el crecimiento, reflejado en la ganancia 

de biomasa y sobrevivencia. 

Palabras claves: Carotenoides, pigmento, cempasúchil, luteína, alimentación, aditivos, camarón y 

crecimiento. 
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ABSTRACT 

Research on aquaculture nutrition has allowed us to better understand the importance of balanced 

feed in aquaculture in terms of feeding, economic profitability, chemical composition, inclusion of 

additives and supplements, as well as the technology for its formulation and manufacture. It has been 

shown that pigment supplementation in shrimp feed can improve feed quality and manifest positive 

effects on the productive performance of organisms, such as increased growth, weight gain, size, 

survival, and resistance to diseases. The present work consisted in the comparison of four diets with 

different degrees of inclusion of crude extract of carotenoids from the flower of marigold (Tagetes 

erecta) in white shrimp (Penaeus vannamei). The first treatment (D1) contained 0.5%, the second 

treatment (D2) 1.5%, the third treatment (D3) 3% and the fourth treatment (DC) 0% extract. The crude 

extract that was used in the diets was extracted with acetone and an Rf of 0.47 for lutein and 0.43 for 

zeaxanthin was obtained using the hexane solvent as mobile phase. It was found that there is a 

significant difference in the final weight and size of the organisms after they were fed with the diets that 

had the crude extract of carotenoids (D1, D2 and D3) and the diet that did not contain extract (DC). 

Within the results with respect to weight, the D2 diet presented the best results compared to the rest 

of the diets, these were: final average (11.24 g), generated biomass (36.20 g), absolute growth rate 

(0.034 g/day), percentage of weight increase (30.64%), specific growth rate (0.35) and feed conversion 

factor (1.54). Also, in relation to height, the D2 diet presented the best results, these were: average 

final height (12.06 cm), growth rate (0.020 cm/ day), percentage increase in height (14.24%) and growth 

rate. specific (0.17). In survival, 100% was obtained with the D3 diet, 94.44% was obtained with diet 1 

and 2, the DC diet that did not contain extract presented the highest mortality of organisms.  The 

inclusion of 1.5% of crude extract of marigold flower in the shrimp diet improved its productive 

performance, mainly in growth, reflected in the biomass gain and survival. 

Keywords: Carotenoids, pigment, marigold, lutein, feeding, additives, shrimp and growth. 
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