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Resumen

La macroalga café de genero Sargassum es un importante recurso que se puede
aprovechar en las industrias: farmacéutica, alimenticia, textil, etc., debido a la
calidad y cantidad del alginato obtenido de esta. Se llevo a cabo la produccion de
alginato de sodio con alga café Sargassum horridum, reduciendo el volumen de
agua y reactivos en diferentes etapas del proceso. Se determiné el rendimiento y el
costo de produccion para mejorar el proceso de produccion. La composicion y
estructura del alginato se caracterizd por la viscosidad, fuerza de gel y color. Se
logro incrementar el rendimiento obteniendo valores de 13.5% y en la fuerza de gel
con valores de 2,442 g/cm?, la viscosidad se mantuvo con valores normales bajos
de 86 mPa-s. A demas se obtuvo el costo de produccién de $28 USD por kg, lo que
resulta en un ahorro de $13 USD, en la produccion total por cada 1kg de alginato
de sodio con la implementacion del método con reduccidén de agua y pre-coccién

neutra.
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