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RESUMEN 

 

Se llevó a cabo la presente investigación con el objetivo de generar 

información sobre la producción, venta y consumo de carne de conejo en el 

municipio de San Pedro Mixtepec. Se evaluaron 48 localidades del municipio, en las 

cuáles se realizaron encuestas en tres etapas: 1) Reunión con productores de 

conejos y consulta al municipio de San Pedro Mixtepec, Oaxaca, 2) Premuestro y 

muestreo a productores, expendedores y consumidores de carne de conejo y 3) 

Aplicación de encuestas para los sectores de producción, venta y consumo de carne 

de conejo. Para el análisis de los resultados se utilizó el paquete estadístico: 

Statistical Analysis System Institute (2010), donde se analizó la información por 

medio de pruebas para variables categóricas Ji-cuadrada y Kruskal-Wallis. Los 

resultados indican que la producción de conejos se comporta de manera similar 

(P>0.05) en todo el municipio de San Pedro Mixtepec. De las 48 Localidades 

estudiadas solo dos unidades de producción son de tipo rural o semi-intensivo 

(P<0.05) representadas por el 23.1% y de tipo familiar el 59.0%. Los lugares a donde 

se venden conejos fueron cinco y todos proporcionan la misma información (P<0.05) 

acerca de los consumidores. El género de los expendedores consiste de la mitad 

(P<0.05) mujeres y la mitad hombres y la venta de conejos no es la única actividad 

que realizan (P<0.05). El 99.5% de las personas encuestadas (P>0.05) consumen 

carne de conejo de tipo montes o producido. Por lo tanto, bajo las condiciones en 

que se llevó a cabo el presente estudio, se concluye que, en el municipio de San 

Pedro Mixtepec, Distrito 22, la carne de conejo es consumida casi por la totalidad de 

la población y las unidades de producción de conejos son de tipo familiar y rural. 
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ABSTRACT 

 

         The present investigation was carried out with the objective of generating 

information on the production, sale and consumption of rabbit meat in the municipality 

of San Pedro Mixtepec. Forty-eight localities of the municipality were evaluated, in 

which surveys were carried out in three stages: 1) Meeting with rabbit producers and 

consultation with the municipality of San Pedro Mixtepec, Oaxaca, 2) Pre-sampling 

and sampling of producers, vendors and consumers of rabbit meat and 3) Application 

of surveys for the sectors of production, sale and consumption of rabbit meat. For the 

analysis of the results, the statistical package was used: Statistical Analysis System 

Institute (2010), where the information was analyzed by means of tests for Chi-square 

and Kruskal-Wallis categorical variables. The results indicate that the production of 

rabbits behaves in a similar way (P>0,05) in the entire municipality of San Pedro 

Mixtepec. Of the forty-eigth localities studied, only two production units are rural or 

semi-intensive (P<0,05) represented by 23,1% and family type 59,0%. There were 

five places where rabbits are sold and all provide the same information (P<0,05) 

about consumers. The gender of the vendors consists of half (P<0,05) women and 

half men and the sale of rabbits is not the only activity they carry out (P<0,05). 99,5% 

of the people surveyed (P>0,05) consume wild or produced rabbit meat. Therefore, 

under the conditions in which the present study was carried out, it is concluded that, 

in the municipality of San Pedro Mixtepec, District 22, rabbit meat is consumed by 

almost the entire population and production units. of rabbits are of family and rural 

type. 

 

 

 


